
Памятка по перевозке (транспортированию) 

 продовольственного сырья и пищевых продуктов 

 
Транспортировка продукции должна осуществляться при наличии санитарно-

гигиенического заключения по результатам государственной санитарно-гигиенической 

экспертизы деятельности по транспортировке. 

 

Перевозка пищевой продукции должна осуществляться транспортными средствами в 

соответствии с условиями перевозки, установленными изготовителями такой продукции, а 

в случае их отсутствия - в соответствии с условиями хранения пищевой продукции, 

установленными изготовителем такой продукции. 

 

Транспортировка скоропортящейся и особо 

скоропортящейся пищевой продукции должна 

осуществляться специализированным охлаждаемым 

или изотермическим транспортным средством 

 

Не допускается устанавливать тару с пищевой 

продукцией непосредственно на землю, снег, 

покрытые снегом или мокрые полы, настилы, 

платформы. 

 

 

При использовании транспортных средств для перевозки (транспортировки) 

одновременно пищевой продукции и иных грузов необходимо обеспечить условия, 

исключающие их соприкосновение, загрязнение и изменение органолептических свойств 

пищевой продукции. 

 

При транспортировке пищевой продукции должны соблюдаться правила ее 

последовательной укладки, исключающие контакт сырой и готовой к употреблению 

пищевой продукции, загрязнения ее при погрузке и выгрузке из транспортного средства. 

 

 

Транспортные средства для транспортировки пищевой 

продукции должны находиться в исправном состоянии, 

быть чистыми, без постороннего запаха. 

 

Конструкция грузовых отделений транспортных средств 

и контейнеров должна обеспечивать защиту пищевой 

продукции от загрязнения, проникновения животных, в 

том числе грызунов и насекомых. 

 

Внутренняя поверхность грузовых отделений транспортных средств и контейнеров 

должна быть выполнена из материалов, предназначенных для контакта с пищевой 

продукцией и обеспечивающих возможность проведения очистки, мойки и дезинфекции.  

Не допускается: наличие неровностей, ржавчины, вмятин, зазубрин и трещин. 

 

Грузовые отделения должны быть оборудованы стеллажами 

и подтоварниками.  

 

Грузовые отделения транспортных средств должны 

подвергаться регулярной очистке, мойке, дезинфекции с 

периодичностью, необходимой для того, чтобы грузовые 

отделения транспортных средств и контейнеры не могли 

являться источником загрязнения продукции. 
 

 

 



Дезинфекция внутренней поверхности кузова транспортного средства должна 

производиться в организации не реже одного раза месяц. 

 

Работники, сопровождающие продовольственное 

сырьё и пищевые продукты в пути следования и 
выполняющие их погрузку и выгрузку должны быть 

обеспечены чистой санитарной одеждой, иметь 

медицинскую справку о состоянии здоровья, 

отметку о прохождении гигиенического обучения. 

 
 

Не допускаются к транспортировке пищевых продуктов больные какими-либо 

инфекционными заболеваниями либо являющиеся носителями какого-либо заболевания, 

лица, имеющие на руках раны, порезы, кожные заболевания, язвы, а также страдающие 

диареей (понос). 

 

В транспортном средстве, предназначенном для транспортировки пищевой продукции, 

должны выделяться специальные места для хранения санитарной одежды. 

 

Перед погрузкой и выгрузкой водитель-экспедитор должен чисто вымыть руки, 

обработать их антисептиком для рук, надеть санитарную одежду.  
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